
表示料金は消費税を含む金額であり、別途、サービス料10%を加算させていただきます。　

A l l  p r i c e s  h e r e i n  a r e  i n c l u s i v e  o f  s a l e s  t a x  a n d  e x c l u s i v e  o f  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e .

本日のお魚料理
Today’s Fish

F I S H

本日のデザート
Today’s Dessert

D E S S E R T

オマール海老のビスクスープ
Lobster Bisque

S O U P

タスマニアサーモンのコンフィ
Tasmanian Salmon Con�t

A P P E T I Z E R

“フィッシュバンクスペシャル”生ウニのフラン
Sea Urchin Flan

S P E C I A L I T E

F i s h  B a n k  T O K YO で 長 年 愛され ている
ウニのフラン・オマール 海 老 のビスク

和 牛 のロッシーニが 楽しめるスタンダードコース。

F i s h  B a n k  C o u r s e
―　フィッシュバンクコース　－

（+¥2,700）

（+¥3,000）

（+¥3,000）

M A I N D I S H
下記よりお選びください

Please choose it among Five

和牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニスタイル
Japanese Tenderloin and Foie Gras

沼津産 赤座海老のロースト
Roasted “Akaza” Scampi

本日の特選ポーク
Today’s Pork

松坂牛サーロインのグリル
Grilled “MATSUZAKA” Beef Sirloin Steak

（+¥2,500）土佐あか牛のステーキ
Japanese Brown Beef Steak

金目鯛のバプール  トリュフ風味
Steamed Red Bream with Tru�e Flavor

F I S H

和牛のティスティング
“WAGYU” Tasting

M A I N D I S H

本日のデザート
Today’s Dessert

D E S S E R T

フォアグラのソテー　ルバーブのデクリネゾン
Sauteed Foie Gras with Declinason de Rhubarb

A P P E T I Z E R

オマール海老とホワイトアスパラのサラダ仕立て
Lobster and White Asparagus Salad

A P P E T I Z E R

沼津港からの、新鮮な魚介類を・・・
From “Numazu” Port

A M U S E

F i s h  B a n k  T O K YO が 提 案 する
五 感を駆 使して楽しむ 新スタイルのコース。

T a s t i n g  C o u r s e
―　ティスティングコース　－


